* Communiqué de presse 4 mars 2019
-

La Charcuterie Frangaise de nos régions mise a I’honneur
au Concours Général Agricole 2019

Au Salon International de I’Agriculture qui vient de fermer ses portes, dimanche 3 Mars 2019, I'excellence des
charcuteries francaises a de nouveau été récompensée. Le Concours Général Agricole a décerné de nombreuses
médailles a ce secteur, dont 86 aux professionnels membres de la Fédération Francgaise des Industriels Charcutiers,
Traiteurs, Transformateurs de Viandes (FICT). Parmi ces médailles, 3 ont été attribuées a la CORSE (1 médaille d’or,
1 médaille d’Argent, 1 médaille de Bronze récompensant une entreprise la SAS Salaisons Réunies) - voir détail pages
suivantes indications surlignées en jaune -

Jambons, saucisses, saucissons, patés, rillettes, andouilles... la France est LE pays des charcuteries avec plus de 450
spécialités régionales qui enchantent les moments de partage gourmands et quotidiens des Francgais.

86 médailles, gages d’excellence, récompensent le Savoir-Faire des charcutiers frangais ayant traversé les siecles et
aussi I'implication et la créativité des entreprises de toutes les régions francaises, qui chaque jour perpétuent la
tradition tout en innovant pour répondre aux nouvelles attentes des consommateurs. Parmi elles, la montée en
gamme des produits charcutiers. Signe indiscutable de valeur, la part des produits labellisés (Bio, Label Rouge, IGP,
AOP...) représente déja 15% des charcuteries achetées.
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Soit 8 de plus qu’en 2018
Voir liste compléte en annexe

99,7% des foyers frangais consomment de la charcuterie (source Kantar WorldPanel), c’est dire leur attachement a
ces produits issus d’un savoir-faire traditionnel, régional, ancestral, mais c’est aussi parce gqu’ils ont su se réinventer
pour répondre aux nouvelles attentes sociétales en matiére d’alimentation et s’adapter a nos besoins.

En effet, selon une étude Opened Mind - baromeétre consommateurs réalisée pour la FICT en 2018, 97% les
consomment par plaisir, 96% estiment qu’ils ont du caractére en matiere de goQt et des saveurs variées.

Repas de famille, ou entre amis, apéritifs dinatoires, brunchs, pique-nique, casse-cro(te, a la maison ou a I'extérieur,
quelle que soit I'occasion, la convivialité est au rendez-vous autour des produits de charcuterie que le monde entier
nous envie et qui font partie de notre patrimoine culinaire.

Pour toute information sur les produits de charcuterie : www.lescharcuteries.fr

A PROPOS DE LA FICT
FEDERATION FRANCAISE DES INDUSTRIELS CHARCUTIERS, TRAITEURS, TRANSFORMATEURS DE VIANDES

Elle est la porte-parole des industries charcutiéres frangaises. Créée en 1924, la FICT représente 310 entreprises (dont 90%
de PME), implantées sur tout le territoire, qui emploient 37 000 personnes, soutiennent 135 000 emplois et générent un
chiffre d’affaires de de 6,7 milliards d’euros dont 7,1% a "exportation. La production de 1,2 million de tonnes est a 83% a

base de porc. L'industrie de la charcuterie transforme plus de 70% de la production porcine frangaise.
www.fict.fr - @FICT_FRANCE
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PALMARES CHARCUTERIE 2019 DES ENTREPRISES MEDAILLEES MEMBRES DE LA FICT

CONCOURS GENERAL AGRICOLE 2019
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Jambon persillé supérieur
e CLAVIERE SAS (39 Bourgogne Franche Comté)

Paté supérieur de foie de porc / Terrine de foie de porc
e SAS SALAISONS REUNIES (20 Corse)

Saucisson cuit fumé
e SOCIETE PRUNIER (72 Pays de la Loire)

Saucisse fumée gros hachage a pocher
e CLAVIERE SAS (39 Bourgogne Franche Comté)
e CHARCULOR (57 Grand Est)

Rosette traditionnelle ou a I'ancienne
e VALANSOT SAS (69 Auvergne Rhéne Alpes)
e TEYSSIER SALAISONS (07 Auvergne Rhéne Alpes)

Saucisse séche d'Auvergne IGP
e SALAISON POLETTE (63 Auvergne Rhéne Alpes)

Saucisson sec traditionnel ou a I'ancienne
e SAS OBERTI ET FILS (81 Occitanie)



http://pro.fict.fr/fict-admin/media-upload.php?post_id=7795&type=image&TB_iframe=1
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CATEGORIE JAMBONS CUITS
Jambon cuit a I'ancienne
e  SAS TALLEC (29 Bretagne)

CATEGORIE JAMBONS SECS
Jambon de Bayonne IGP
e SAS MAISON PIERRE OTEIZA (64 Nouvelle Aquitaine)
e MAISON DU JAMBON DE BAYONNE (64 Nouvelle Aquitaine)

Jambon sec d'Auvergne IGP
e SALAISONS DU LIGNON (43 Auvergne Rhéne Alpes)

Jambon sec supérieur non fumé
e LIMOUJOUX AUVERGNE VIANDES ET SALAISONS (63 Auvergne Rhéne Alpes)
e SAS OBERTI ET FILS (81 Occitanie)
e MAISON MILHAU (81 Occitanie)

CATEGORIE PATES SUPERIEURS
Créme de foie de porc traditionnelle
e SOCIETE PRUNIER (72 Pays de la Loire)

Mousse de canard traditionnelle
e SALAISONS CELTIQUES (35 Bretagne)

Paté de campagne supérieur / Terrine de campagne
e SAS TALLEC (29 Bretagne)
e  GRAND SALOIR SAINT NICOLAS (35 Bretagne)
e SALAISONS CELTIQUES (56 Bretagne)
e STE SOCIETE BIGNON VIANDES SARL (35 Bretagne)

Paté supérieur de canard / Terrine de canard
e  GRAND SALOIR SAINT NICOLAS (35 Bretagne)

Paté supérieur de foie de porc / Terrine de foie de porc
e COOPERL (22 Bretagne)
e SOCIETE PRUNIER (72 Pays de la Loire)

CATEGORIE PRODUITS A BASE D'ABATS
Andouille de Guémené
e SALAISONS CELTIQUES (56 Bretagne)

Paté de téte ou Fromage de téte
e CHARCULOR (57 Grand Est)
e JEAN STALAVEN PROXI (22 Bretagne)
e SAS SALAISONS REUNIES (20 Corse)



https://www.concours-general-agricole.fr/palmares/produits/2026806-2174/
https://www.concours-general-agricole.fr/palmares/produits/2026667-4351/
https://www.concours-general-agricole.fr/palmares/produits/2026748-3206/
https://www.concours-general-agricole.fr/palmares/produits/2026767-3509/

CATEGORIE RILLETTES
Rillettes de porc fermiéres supérieures
o PRESTIGE DE LA SARTHE (72 Pays de la Loire)

Rillettes de poulet supérieures
e SOCIETE PRUNIER (72 Pays de la Loire)

Rillettes pur porc supérieures
e SOCIETE PRUNIER (72 Pays de la Loire)
o BAHIER (72 Pays de la Loire)
e SOCIETE PRUNIER (72 Pays de la Loire)

CATEGORIE SAUCISSES A CUIRE (A POCHER)
Saucisse de Montbéliard IGP
e CLAVIERE SAS (39 Bourgogne Franche Comté)
e JEAN-LOUIS AMIOTTE (25 Bourgogne Franche Comté)

Saucisse fumée gros hachage a pocher
e FESTEIN D'ALSACE CHARCUTERIE DE LA VALLEE DE LA BRUCHE SAS (67 Grand Est)
e PIERRE SCHMIDT (67 Grand Est)

Saucisses de Strasbourg traditionnelles, Knacks traditionnelles
e CHARCUTERIE PIERRAT (88 Grand Est)
e SOCIETE ANDRE BAZIN (70 Bourgogne Franche Comté)
e CHARCULOR (57 Grand Est)

CATEGORIE SAUCISSES ET SAUCISSONS SECS
Saucisse séche d'auvergne IGP
e SALAISONS DU LIGNON (43 Auvergne Rhéne Alpes)

Saucisson sec traditionnel ou a I'ancienne
e MAISON MILHAU (81 Occitanie)
e SAS OBERTI ET FILS (81 Occitanie)
e SAS OBERTI ET FILS (81 Occitanie)
o HENRI RAFFIN (73 Auvergne Rhéne Alpes)
e JEAN STALAVEN PROXI (22 Bretagne)
e SALAISONS DU MONT PILAT (42 Auvergne Rhéne Alpes)
e MAISON DU JAMBON DE BAYONNE (64 Nouvelle Aquitaine)



https://www.concours-general-agricole.fr/palmares/produits/2026941-5559/
https://www.concours-general-agricole.fr/palmares/produits/2026968-1994/
https://www.concours-general-agricole.fr/palmares/produits/2026960-1994/
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Jambon cuit a I'ancienne
PERIGORDINE DE SALAISONS (24 Nouvelle Aquitaine)

KERMENE (22 Bretagne)

Jambon sec supérieur non fumé
MAISON MILHAU (81 Occitanie)
SALAISONS DU LIGNON (43 Auvergne Rhéne Alpes)

Paté de campagne supérieur / terrine de campagne
PERIGORDINE DE SALAISONS (24 Nouvelle Aquitaine)
SOCIETE PRUNIER (72 Pays de la Loire)

PRESTIGE DE LA SARTHE (72 Pays de la Loire)
TEYSSIER SALAISONS (07 Auvergne Rhéne Alpes)

[ ]
Paté supérieur de foie de porc / terrine de foie de porc (7.4)

COOPERL (22 Bretagne)
GRAND SALOIR SAINT NICOLAS (35 Bretagne)

Andouille de Guémené
ATELIER DE L'ARGOAT (35 Bretagne)

Andouille de Vire traditionnelle
CHARCUTERIE PAUL BEGEIN (85 Pays de la Loire)

Paté de téte ou fromage de téte
TEYSSIER SALAISONS (07 Auvergne Rhéne Alpes)

Rillettes de canard supérieures
SOCIETE PRUNIER (72 Pays de la Loire)

Rillettes de poulet supérieures
BAHIER (72 Pays de la Loire)

Rillettes pur porc supérieures
SOCIETE PRUNIER (72 Pays de la Loire)

Saucisson a I'ail non fumé
LA TOQUE BOURBONNAISE (03 Auvergne Rhéne Alpes)

COOPERL (22 Bretagne)




Saucisson cuit fumé
e COOPERL (22 Bretagne)

Saucisse de Morteau IGP
e CLAVIERE SAS (39 Bourgogne Franche Comté)

Saucisse fumée gros hachage a pocher
e CHARCUTERIE PIERRAT (88 Grand Est)

Saucisses de Strasbourg traditionnelles, Knacks traditionnelles
e FESTEIN D'ALSACE CHARCUTERIE DE LA VALLEE DE LA BRUCHE SAS (67 Grand Est)
e SAS STOEFFLER (67 Grand Est)
e CHARCUTERIE PIERRAT (88 Grand Est)

Jésus sec traditionnel ou a I'ancienne
e VALANSOT SAS (69 Auvergne Rhéne Alpes)

Rosette traditionnelle ou a I'ancienne
e ABCINDUSTRIE (13 PACA)

Saucisse séche traditionnelle ou a I'ancienne
e ROCHEBILLARD ET BLEIN SAS (42 Auvergne Rhéne Alpes)
e COOPERL (22 Bretagne)
e SAS SALAISONS REUNIES (20 Corse)
o DELPEYRAT SAS (64 Nouvelle Aquitaine)
e MAISON MILHAU (81 Occitanie)
e TEYSSIER SALAISONS (07 Auvergne)

Saucisson sec d'Auvergne IGP
e SALAISON POLETTE (63 Auvergne Rhéne Alpes)

Saucisson sec traditionnel ou a I'ancienne

SALAISON DU CHAMPSAUR (05 PACA)

SAS MAISON PIERRE OTEIZA (64 Nouvelle Aquitaine)
SARL LABORIE ET FILS (15 Auvergne Rhéne Alpes)
ROCHEBILLARD ET BLEIN (74 Auvergne Rhéne Alpes)




Pour rappel, cette année 9 catégories de charcuteries ont concouru :

Jambons secs

Jambons secs supérieurs non fumés
Jambons secs supérieurs fumés
Jambons de Bayonne IGP

Jambons secs d’Auvergne IGP
Jambons secs de Corse — Prisuttu AOP

Rillettes

Rillettes pur porc supérieures

Rillettes de porc fermiéres supérieures
Rillettes de Tours IGP

Rillettes de poulet supérieures

Rillettes de canard supérieures

Rillettes de canard fermiéeres supérieures

Saucisses et Saucissons secs

Rosettes traditionnelles ou a I'ancienne

Jésus secs traditionnels ou a I'ancienne
Saucissons secs traditionnels ou a I'ancienne
Saucissons secs fermiers supérieurs (pur porc)
Saucissons sec fumés supérieurs fermiers (pur porc)
Saucisses séches traditionnelles ou a I'ancienne
Saucisses seches supérieurs de porc fermieres
Saucissons secs d’Ardeche

Rosettes d’Ardeche

Fuseaux lorrains

Saucissons secs d’Auvergne IGP

Saucisses seches d’Auvergne IGP

Autres salaisons séches

Coppa de Corse — coppa di Corsica AOP
Lonzo de Corse — lonzu — AOP

Jambons cuits

Jambons cuits a I'ancienne
Jambons persillés supérieurs

Patés supérieurs

Patés de campagne supérieurs /
terrines de campagne

Patés de campagne fermier
supérieurs

Patés supérieurs de foie de porc /
terrines de foie de porc

Crémes de foie de porc traditionnelles
Patés supérieurs de canard / terrines
de canard

Mousses de canard traditionnelles
Patés en croute traditionnels

Saucisses et saucissons cuits

Saucissons a I'ail non fumés
Saucissons cuits fumés

Produits a base d’abats

Patés de téte ou fromages de téte
Andouille de Guémené
Andouille de Vire traditionnelle

Saucisses a pocher

Saucisses de Morteau IGP

Saucisses de Montbéliard IGP
Saucisses fumées gros hachage a
pocher

Saucisses de Strasbourg
traditionnelles, Knacks traditionnelles
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